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1. INFORMACJE OGOLNE

Nazwa zwyczajowa

Truskawki bez szyputki mrozone luz a 10kg.

Kraje pochodzenia

Egipt

Surowiec zrodlowy

Truskawki bez szyputki mrozone, Owoce zdrowe odszyputkowane, myte, zamrozone
IQF, sypkie bez trwatych zlepieficow, dopuszczalne oszronienie.

Skiadniki

Truskawki bez szypuiki.
2. PARAMETRY
Lp. Nazwa 2.1. Wymagania organoleptyczne
2.1.1. | Barwa Czerwona wchodzaca jasniejsze odcienie. Typowa dla owocow truskawki .

2.1.2. | Smak i zapach

Typowy dla owocéw truskawki, bez obcych posmakow i zapachow.

2.1.3. | Konsystencja

Forma zamrozona- twarda.
Po rozmrozeniu — ostabiona, z wyciekiem.

2.1.4. | Zawartos¢ owocoOw %(m/m)

zlepionych - 10 %

Zawartos¢ fragmentoéw mniejszych niz V4 - 5 %
Uszkodzone przez choroby- 3 szt/kg.
Uszkodzone przez szkodniki- 3 sz/kg.

Z oksydacja—5 %

Zawarto$¢ pozostatosci szypulek 3szt/kg

2.1.5. | Cechy niedopuszczalne

Surowiec wolny od ciat obcych.

2.1.6. | Detektor metalu

Kazda partia sprawdzona za pomocg detektora metalu.

2.2. Wymagania fizykochemiczne

2.2.1. | Ekstrakt

Min. 7 °Brix

222, | pH

2.3. Wymagania dotyczace metali ci¢zkich oraz substancji
niepozadanych

2.3.1. | Zawartos¢ metali cigzkich i pestycydow

Zawartos¢ metali cigzkich i pestycydow zgodnie z prawem polskim i UE.

2.3.2. | Obecnosé¢ ciat obeych

Niedopuszczalne.

233 | Uwagi: badania zawartosci metali cigzkich

raz w roku.

2.4. Wymagania mikrobiologiczne

2.4.1. | Ogolna liczba bakterii i <10 cfu/g
2.4.2. | Escherichia coli <102 cfu/g
2.4.3. | Staphylococcus A. <10%/1g
2.4.4. | Salmonella w 25g produktu: Nieobecna
2.4.5. | Listeria monocytogenes <10%1g

2.5. Deklaracje

2.5.1. | GMO

Produkt nie zawiera sktadnikow modyfikowanych genetycznie i zostal wyprodukowany
bez uzycia modyfikowanych genetycznie organizmow.

2.5.2. | Napromienienie jonizujace

Produkt, jak réwniez surowce, z ktérych zostal wytworzony, nie byty poddawane
promieniowaniu jonizujgcemu.

2.5.3. | Alergeny

Produkt nie zawiera.

3. INNE WYMAGANIA

3.1. Opakowanie, warunki przechowywania, znakowanie,
transport

3.1.1. | Opakowanie (forma dostawy) produktu

Opakowanie czyste, nieuszkodzone, szczelne, bez obcych zapachow. bez oznak
szkodnik6éw, przeznaczone do kontaktu z zywnoscia.
Produkt pakowany w szczelnie zamknigte worki papierowe lub kartony z wktadem
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Opakowanie Zbiorcze Karton z tektury Falistej. Paleta drewniana z przekladka
tekturowa, zabezpieczona folig strech. Masa netto opakowania jednostkowego 10kg,
Warstwa - 9 kartonéw, Paleta — 63 Kartony:
3.12. | Warunki przechowywania Produkt nalezy przechowy\_nfaé w temperaturze — 18 °C w czystej mrozni. Kazda paleta
oznakowana numerem partii.
Etykieta zbjorcza powinna zawiera¢:
- nazwe wyrobu
- masg netto
- oznaczenie daty minimalnej trwatosci i numeru partii
- nazwe i adres producenta
3:1.3. | Pozadana forma znakowania Etykieta jednostkowa powinna zawiera¢:
- nazw¢ wyrobu
- masg¢ netto
- 0znaczenie daty minimalnej trwatosci i numeru partii
- nazwe i adres producenta
- kraj pochodzenia
. Do kazdej dostawy wymagany jest atest jakosciowy. Jezeli w dostawie wystepujg dwie
3.14. Dokur.ne'mly . lub wigcej partii surowca muszg one by¢ w wyrazny sposéb oznaczone i rozdzielone. a
(atest jakosciowy) - . s o
azda z nich zaopatrzona w atest Jjakosciowy.
Transport powinien si¢ odbywa¢ $rodkami przeznaczonymi do przewozenia mrozonych
srodkéw spozywczych. Surowiec nalezy przewozi¢ czystymi, srodkami transportu,
3.1.5. | Transport zabezpieczonymi przed szkodnikami oraz ich pozostatosciami. Obcy zapach
niedopuszczalny. Nalezy zapewni¢ odpowiednia temperature - 18 °C. Dopuszcza si¢
Wzrost temperatury maksymalnie o 3 °C, podczas czynnosci roztadunkowych.
3.2. Okres przydatnosci do spozycia, warto$ci odzywcze
3.2.1. | Okres przydatnosci do spozycia: Catkowity — 24 miesiace od daty produkcji.
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